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FORNO TOP 60L

Dimensdes Externas:

Dimensdes Internas Area Util

[

DIMENSOES EM CM

FORNO SMART 60L

Dimensdes Externas:

Dimensdes Internas Area Util

DIMENSOES EM CM

Termo de Garantia
O seufomodo Grupo New Order
da data de emissao da Nota Fiscal ao consumidor, compreendido da seguinte forma:

03 (trés) primeiros meses de garantia legal;

09 (nove) iltimos meses de garantia contratual, concedida pelo Grupo New Order.

12(doze) meses contados a partir

Para fazer uso dos servigos cobertos pela garant
Fcaldezai eie dolpeoritoR o pimerais
pessoais.

, faz-se necessario a apresentagao da Nota
ie do seuaparelho, além de seus documentos.

Durante o periodo de vigéncia da garantia, somente o fabricante ou quem ela indicar, serso responsaveis pela constatagdo de vicio, defeito e
e ia d 5 e ;

constalados pelo fabricante.

L d
0 uso da forno ndo for exclusivamente domésiico (uso para fins comerciais, laboratorials, industrias, elc);

produto, tais como, altura minima e
éxima recomendada enire a mesa Go CooOpTogA0 € a base ca foo Slou deprador de a, nivelamenta o prodto, rede elévica
compativel, etc.
Oproduto for violado, adulerado,
Exp. Lida.

Grupo New Order

Forem incorporados ao produto pegas, componentes e acessérios ndo originais, ainda que comercializados pela Rede de Postos
Autorizados;
H

As garantias, Legal e Contratual, néo cobrem:
Se  produto for igado e tensdo diferente;

spesas com a instalagéo do produto, bem como, com materiais, pegas e mao de obra para as adaplagdes necessarias & preparagao

gga:’aca\ para a instalagao; aterramento, nicho, servigos de alvenaria/marcenaria a adequacaolinstalacao elétrica, pintura, gesso ©
Servigos de manutengéo e impeza do produto;

- Faihes no funcionamento do produto em decorréncia de problemas no formecimento de energia elélrica ou gas, tais como: oscilagses, &

* Betos decorrentes descdentes, may acondianamento,uso fadequado, agente da naureza, maus ralos et delimpeza u impeza
incorreta, excesso de agualumidade residuos, assim como, 6 uso de produtos abrasivos para a manutengao e limpeza do eletrodoméstico;
Danos am decanénca de fatos da nauress, 16 como relampago, chuva, inundagao, etc.
Problema de oxidagofferrugem causados pelos seguintes fatores:
- Insllagéo em amblentes do sita concentragdosalina tas como regides hloraneas
- Instalagges e ami exposto a wimicos &cidos ou que possam agredi a pintura do

Troduto variado em ransprte, acione a loja / vendedor.
A garantia Contratual néo cobre:
vidros, pegas pldstoes, [&mpad, cabo eléic, acesscrios ou pecas sujitas o desgasts naural dscoranle do uso, estes componentes
possuem somente a garantia conira defeito de fabricagao pelo prazo legal de 03 (irés) m

Dol estéioos (roatos rscados ou amassacos o cort (ol cs pecas ilemas ou exieres o produlos vendkios no esiado sakdo
ou produtos ds mosinurio (esses produlos tem garantia e 12 meses apenas para defaitos funcionais ndo disriminados nia nota scal ds
ompra do produt

Besocamonos para atendimentos de produtos instalados fora do municiplo sede da Rede de Postos Autorizados.
Esclarecimento:

Caso Posto Autorizado oferecer atendimento a domicilio no periodo da garantia contratual, fica entendido que trata-se de servigo
complementar néo coberto pela garantia, devendo a taxa de “deslocamento efou visita” ser custeada pelo consurmidor.

Importante

O GRUPO NEW ORDER NAO SE RESPONSABILIZA POR VICIO DE SERVICOS PRESTADOS POR TERCEIROS,
portanto, recomendamos que

, aquantidad Caso
exista qualquer problema, recuse o produto, registre o motivo no verso da Nota Fi & io de
transporte e entregal vendedor.

New Order no autoriza nenhuma pessoa ou entidade a assumir em seu nome, outra responsabilidade relativa  garantia
de seus produtos, além das aqui explicitadas.
New Order reserva-se odireito de alterar o produto, i técnicas e estéticas
do'seu manual, sem prévio aviso.
A g
Chamados relacionados a orientagéo de uso do eletrodoméstico, cuja explicagdo esteja presente no manual de instrucdes ou em
que o produto, a cobranga

Grupo New Order

Para conhecer toda nossa linha, bem
como pegas e acessorios, confira:

06030410 REV 02

www.fogatti.com.br

www.nardelli.com.br

O Grupo New Order reserva-se o direito de a qualquer tempo, revisar, alterar ou descontinuar seus produtos,
bem como as condigdes descritas neste manual, sem que isto incorra em qualquer responsabilidade ou
obrigagéo para com a assisténcia técnica, revendedor, comprador ou terceiros.
Rua Bahia, 8775 | Passo Manso | CEP: 89032-525 | Blumenau/SC
SAC ane/Whatsapp@ (47) 3236-1600 OPGAO 7
E-mail: assistencia@gruponeworder.com.br
Site: www.fogatti.com.br/fale-conosco.html | www.nardelli.com.br/faleconosco
Horério de Atendimento:
Segundaa quinta-feira: 08h as 12h e das 13has 18h
Sexta-feira: 08:00 a5 12:00 e das 13:00 as 17:00h

Manual de Instrugéo

Fornos Elétricos 60 Litros
de Bancada
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Grupo New Order

Parabéns por adquirir um produto do Grupo New Order,
vocé acaba de fazer uma exoe/enle escolhal Este produto foi \qentificando o produto
padic de qualidads, exigéncia, O que acompanha o produto
conﬁab/lrdade e soﬂsﬂcagao Fabncados com matena:s resistentes e Caracteristicas té:
de padréo intemacional. Nossos produtos apresentam excelente “aracteristicas tecnicas
desempenho e durabilidade para Ihe oferecer sempre o melhor. Alertas de seguranga e cuidados
Estamos a disposigdo para tirar qualquer duvida e ouvir seus Ufilizando seu produto
comentarios e sugestoes.

Limpeza e manutengao

Tabela tempo de cozimento “Referéncia”
ATENGAO! Este manual deve ser guardado para futuras Espeto Giratério (modelos Smart 60'S)
consultas. Caso seja extraviado, seu produto sofre pena de Probl ucH

PERDA DE GARANTIA. Ele contém seu niimero de série ¢ T 10eaS & Solugoes

auxiliaré vocé com a assisténcia técnica. O nimero de série podera  Dimensional dos fornos
ser encontrado na capa. Garantia

icando o produto

NoOU s AW®NN oo

Iden
1 Dourador: Aciona a resisténcia superior, para dourar os alimentos.

1 2 Temostato: Seletor de temperatura que varia de 0 °C até 300°C.
3 Aquecimento inferior: Aciona a resisténcia nferior para assar os alimentos

Smart 60

2 4 Timer: Cc ‘ doal pode do por
3 até 120 minutos. Emite avnsn sonoro ao término do tempo prognzmadn
5 Acionar o espeto giratério: (Disponivel no modelo Smart S):
4 ideal paraassar alimentos de maneira mais uniforme e commenor quantidade
de gordura. Para maiores informagdes veja o item “Espeto Giratério”
- : 6 Luz Piloto: Quando acesa, informa que o fomo esté em funcionamento

TOP 60

2 Para evitar que o botio estrague, néo gire o botio do timer (tampo)
no sentido anti-horario, espere que
4 termine o tempo selecionado, oo com o forno desligado. O
mesmo nao se aplica ao botao da temperatura

Imagem ilustativa

0 que acompanha seu produto

01Bandeja de residuos

01 Grade interna

01 Manual de instrugdes

01 Pegador de espeto (Disponivel apenas modelo Smart 60'S)
01 Espeto giratério (Disponivel apenas modelo Smart 60'S)



Caracteristicas Técnicas

Tenséio: 127V 60 Hze 220V 60 Hz Peso Bruto : 11,136 kg
Poténcia: 1750 W (Resisténcia superior 750W - Resisténdia nferor 1000) Peso Liquido: 9.708 kg
Dimensdes externas: 57,5 cm (irg) 41,5 om quéncia: 50 / 60Hz
Luz: Piloto

Interior: Easy Clean

Dimensdes internas: 45,0 cm (arg) x28,0 om (altura) x37,5 cm (comprimento)

Capacidade: 60 itros

Consumo médio: 1,19 kWh

Corrente: 15A(127V) 8A(2201)

Temperatura: de 0°Ca 300°C

“Eil i o tic il de instalar e utilizar seu produto;

» Mantenha o aparelho fora do alcance de criangas especialmente quando estiver em uso;

*Apds o uso, para sua seguranca, retire o plugue da tomada e nunca puxe pelo fio;

+ Néo utilize pano Umido e no deixe cair dgua (ou qualquer outro liquido) sobre o vidro da porta ou sobre as resisténcias quando

‘essas pecas estiverem quentes;

« Nao utilize o aparelho proximo de produtos inflamaveis tais como cortinas, plasticos, papéis etc;

* Nao deixe o fio encostar em superficies quentes;

mcgml esqueca olg‘ jado com alimento. Qualquer alimento como por exemplo péo, i F
provocando incéndio. Se isso vier a acontecer, desconecte o plugue da tomada e mantent

r;
. ngue 0 forno em uma tomada exclusiva. Nao utilizar extensdes ou conectores tipo “T” (benjamim);

« Veerifique se o recipiente que vocé vai usar ser submetido & altas temperaturas. Nunca uilize tampas ou formas de papel

?s\:)l plaslwo nem recipientes hermeticamente fechados. Todos os plasticos como baquelite, polipropileno, ABS, teflon, sao
lantes;

« Partes metalicas aparenteg ea porw senpre ficam mais aquecidas, ?a is s&0 condutoras de calor. Devemos aguardar seu

resfriamento para toca-las. nao se tocar em partes metalicas com pegas de metal como anéis, talheres, etc,

g:ando 0 aparelho estiver ||gado Quandc utilizar produtos elétricos, sugerimos que vocé esteja sempre calcado e sobre umpiso

Opgao: Grill  Dourador
Timer: 120 Minutos

efc, fornar-se
pogef;&\ada atea

+ Este produto é resfrito a0 uso domestico. Asua utilizagéo para fins industriais ou comerciais néo estara coberta em garantia pelo

» Retire todos os filmes plasticos de protegdo das p d
;‘Al;éo use abrasivos fortes ou metais afiados para limpeza do vidro do forno, pois estes podem resultar em estilhagamento do
SMo;

* Na hora de manusear o seu forno, deve-se tomar cuidado com as partes acessiveis do mesmo, pois poderao estar quentes e
assim causar queimaduras;

ser [ plugue d

jado
|nswlagao rmnulengao oulimpeza 1do | produtc
* Quando a porta do fomno estiver aberta, ndo a utilize para apoio;
* Nao deixar o fomo desassistido quando em funcionamento;

produto d

ser de facil acesso e sempre devera ser desconectada para efeito de

+ Néo coloque alimentos envasados diretamente no forno.

. ﬁvo assar allrnentos gordurosos (ex. came) é obrigatoria a protecao do alimento com papel aluminio, pois 0s respin
g m danificar o interior do forno e/ou’causar s chamas. Se isso ocorrer desligue imediatamente o
Produto 8 MmaNtenNa A porta fedna0a ald Gue 2 chama so apague. -

+ Alguns alimentos como péo e linguica podem se tornar, combustiveis, provucandc incéndios. Se isso ocorrer desligue
imediatamente o produto & mantenha a porta fechada até que a chama se apag

* Nao retire o forno da tomada com a méo molhada.

2 Qoserys as distincias minimas (érea e de 10 om) entre o fomo o as paredes de moveis em sua vola (quando colocado
em nicho)

+ Objetos metalicos como facas, garfos, colheres e tampas nao devem ser colocados sobre o forno elétrico.

ATENGAO: Caso n cordéo de allmemagéo esteja danificado, o mesmo devera ser substituido pelo
Ss

agen fim de evitar riscos. Se a superficie do
produto estiver rompma, desllgue o aparelho para evitar a poss

idade de choque elétrico.
Antes de instalar o produto, retire a pelicula que protege a cobertura do fomo.

« Fiag&o e tomadas recomendadas: Fio bitola 4 mm. Tomada: 15Aem 127 Ve 10Aem 220 V.
« Verifique se a tensdo do seu forno elétrico é igual a da tomada a qual sera ligado (127 V ou 220 V).
« Verifique se ndo ha sobrecarga no circuito de forga onde seu fomno elétrico sera ligado.

iCa0 iC0es de seguranca da concessionaria de energia.
forno possul aterramento no plugue Conecte 0 plugue a um ponto terra eficiente e conforme normas da
BNT/NBR 5410 - Segéo “aterrar

A NEW ORDER néo assume nenhuma responsabilidade nos casos de desrespeito as
normas de seguranga nas instalagdes dos produtos.

ETIQUETA DE IDENTIFICAGAO

#——CABOELETRICO

ando seu produto

Ao utilizar seu produto pela primeira vez, faga o seguinte:

1 - Cologue a bandeja e a grade;

2 - Regule o botdo do dourador na posigéo ligado;

3 - Regule o controle de temperatura para 250 °C e aquega o forno vazio por 15 minutos.

Para um bom desempenho do produto, deve-se levar em conta o tipo de alimento a ser assado para selecionar a

+Os involucros plasticos ecutms ateriais do produtc £ do alcance de criangas e animais, a fim
de evitar riscos

MUITO IMPORTANTE! Este aparelho néo d ilizado p

fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou sem énci amenos que sejam supervisi ou

instruidas em relagdo ao uso do aparelho por alguém que se]a responsavel por sua seguranca. Criangas devem ser
supervisionadas para que nao brinquem com o aparelho. Estes aparelhos nao sao destinados a serem operados por
meio de um temporizador extemo ou sistema de controle remoto.

NOTA: Este produto foi desenvolvido para uso doméstico. 0 GRUPO NEW ORDER nao assume qualquer
responsabilidade por agdes que venham resultar em danos por uso inadequado, se estas providéncias nao forem
observadas.

2

tempo adequados a0 seu preparo. Segue tabela referencial de tempos e temperaturas:
Para melhores resultados utilizando o forno elétrico, recomendamos seguinte:
Pré-aquecimento: regule a temperatura em 250 °C e ligue o dourador.

Aguarde 15 minutos para entao colocar o alimento.

Apbs o pré-aquecimento, comece a cronometrar com o timer o tempo de cozimento. Quando o alimento estiver dourado,
desligue o dourador e deixe transcorrer o restante do tempo de cozimento, conforme necessério para o alimento em questéo.

Nota: Pode haver alguma fumaga e cheiro de queimado na primeira utilizagéo do forno.

Para ligar o foro, além de selecionar a temperatura desejada, deve-se regular o timer com o tempo necessario para o
cozimento do alimento. Assim que terminado o tempo selecionado no timer, o mesmo emitira um aviso sonoro e desligara o
fomo. Para alimentos com tempo de preparo superior a 120 minutos (tempo méximo do timer), o botéo deveré ser regulado
novamente com o restante de tempo necessario para o preparo do alimento.

Utilize a iluminagao, se houver, para visualizar o cozimento do produto.

Evite abrira portado is perdas de cak dequado do alimento.
Para o preparo de alimentos, sugerimos o uso de formas e recipientes de aluminio, vidro e ceramica vitrifi icada.

Nunca utilize formas de papel ou plastico, nem recipientes hermeticamente fechados.
Para descongelar alimentos regule o botdo de temperatura a 150 °C e ligue a tecla Grill.

Observagdes: O 10m0 e\elnco possui controle de temperatura automatico ,ou seja, durante o uso o fomo liga e desliga
desejada, a luz piloto indica esse controle.

Limpeza e manutengao

« Antes de limpar seu forno, retire o plugue da tomada ou desligue o disjuntor e esteja certo de que ele
esta frio.

+ Nao utilizar vapor para a limpeza do forno.
* Limpe-o utilizando 4gua morna e detergente neutro.

+ Nao use produtos abrasivos, saponaceos ou palha de ago, alcool, querosene, tinner, solventes ou
4acidos, pois podem danificar o produto.

* N&o use metais afiados para limpeza do vidro do forno, pois estes podem resultar em estilhacamento
do mesmo.

* Limpe o vidro do forno apenas com panos macios e 4gua morna e apenas quando o mesmo estiver
frio.

+ Nas partes em ago inoxidavel, pode-se utilizar sabao neutro ou alcool para limpeza.

« Para limpeza manual do produto, utilize um pano Umido para retirar o excesso de gordura e residuos
de alimentos amolecidos e depois passe um pano seco, faga isso também no Autolimpante.

Tabela de tempos de cozimento - “Apenas para Referéncia”

h emperatura e gras|
Tipo de Alimento Peso em gramas | TemPeralura el Tempo

5o 7300 200 L Observag

[Bolo de Chocolate 400 200 S0min Assar utilizando a grade no

(Costoa () 3000 200 4h Produto.

(Crester () 4000 250 2h 52t &

apenas uma referéncia, podendo

[Frango 1200 250 30 min haver alteragdes nos dados de
20 el 5 acordo com as caradieristicas do

[Frango em pedagos alimento e a quanidade utiizada.

" 700 % o Antes de todo cozmento deve-se
[Pasteldo fazer o pré-aquecimento o forno.
lPaode 0 600 20 20min

- . 600 %0 i Caso o alimento néo_esteja
IPao de rigo ¢ pao doce assando, regule a temperatura
lPao do quelo 7200 %0 W H0°C e acione s oela
- 30 %0 2
Em—— 00 %0 Th5mn |  Para verificar se o alimento estd

assando use a iluminagio,se
lPeie empostas 7200 %0 Zmin houver, acionando a tecla “luz’.
Evite
lPeru () 4000 250 2h abrir a porta durante o cozimento.
lLombo () 500 250 Th4omn Utiize sempre papel aluminio
nos mxlmenlus de alimentos
e 30 %0 P e es te, slimertos
EvR— 500 %0 T Fingos nas lateras do formo.

Atencao:Espeto Girato

O forno acompanha um espeto gira que € poss|
demais fungdes nao habilitam o uso do espeto giratério.
Este método de cozimento é ideal para assar alimentos como frangos inteiros, coxa e sobrecoxa, linguica e lombinho
de porco.
Esta fungéo tem como beneficio a reducéo da quantidade de gordura do alimento, pois esta escorre para a bandeja.
O resultado é um alimento saboroso, imido e com crosta (pele) crocante.
Dica: Ao assar frang as asas e coxas para que elas nao preparo e para que o espeto
gire sem problemas. Para cames em pedagos e linguica o ideal € colocar um palito (de churrasco) longo para prender
entre eles. Se houver dificuldade em colocar o espeto, faga primeiro um furo no alimento com uma faca, e depois insira
0 espeto neste furo.

Nao recomendamos utilizar assados com mais de 2Kg.

Sempre que utiizar o espeto coloque a bandeja coletora de gordura no nivel de prateleira logo abaixo dele,

gewgg\e agEua aé cobrir o fundo. lsso evitara que haja formaggo de fumaga, cheiro de queimado respingos

ura.

Instrugoes

(Disponivel no modelos Smart 60’S)
| ser combinado as fungdes Grill € Aquecimento inferior. As

e

normal a presenca de goticulas de gua no vidro intemo da porta.

icas Ge Como URIIZaro espeto giratorio:

InstrugBes basicas de como uiizaro espeto gratdrio:
1~ Refreas prateleias do fomo e cooque a b coltora o ivel do et s

2-D 20

3 Calogue o alimento centraizadono espeto, distibindo seu peso de maneira unforme para obter um bom restltado.
4 Prenda-o o espeto, encaixando e ajustando - o com garfo.

5- Insira a ponta do espeto no encaixe localizado 20 lado esquerdo daldteral

6- ponta do espeto, & na dobra.

7-Tenha , sugestzo fazer teste ligand

peto para garantic

Pegador do

espeto

208080

Instrugdes basicas de como ren'mra alimento:
1- fomo, de
espeto, tomar cuidado com os utensilios e superficies quentes.
2~ Encaivaro pegador na haste do espeto (Conforme Figura ).
3 - Desencabxar do supotte intemo do formo forgando para
esquerda e apds para dima.
4 - Reirar o pegador com o limentoe colocar em um recipierte.

>
o < N =
y speto y Figura 1
Garfo do espeto é.

Nota: No smart 60, peto, colocar

Caso contrario, pode gerar excesso de fumaga.
Problemas e solu

Emal , com um simples Vocé pode solucionar

1. SE O FORNO ESTA APARENTEMENTE SEM ENERGIA, VERIFIQUE SE:

+ O mesmo esta ligado & tomada

+ Se os fusiveis da rede elétrica estéo funcionando corretamente.

2.0 ALIMENTO NAO ESTA ASSANDO, VERIFIQUE SE:

+ Atemperatura e tempo selecionados estao adequados aos alimento. Pode ser necessério ajustar a temperatura para +10°C.

« Cerifique-se que vocé acionou  tecla dourar

4. PROBLEMA: O FORNO ESTA CONDENSANDO, VERIFIQUE-SE:

+ O vapor e condensagéo sao normais quando se cozinha alimento que coniém muita agua

Para amenizar a condensagdo utilize, sempre que possivel, utensilios com tampa para o preparo dos alimentos e no deixe

alimentos dentro do fomno para esfriar depois de terem sido assados

problema no seu formo.



